KdyZ jsme po deseti letech dovozu vin a vielijakych
dobrot z Francie, zacali koketovat s moznosti oteviit
prvnf opravdovou francouzskou pekdrnu v Cesku, n43
kmenovy vinai Lamblin nds sezndmil s jednim
z nejlepsich burgundskych pekait - cukrdft, panem
Ericem Roy (www.eric-roy.fr).

Svij provoz plny vin{ a tehdy pro nds neznidmych
strojti, ochotn& piedvedl a pfi spole¢ném ob&dé
doporudil mlyndte, ktery pfipravuje, pitou generaci,
ve svém rodinném mlyné, smési na pefeni. Pan
Danrée (www.moulinsdevincelottes.com) ndm udélal
dlouhou prohlidku  né&kolikapatrového mlyna a
podaroval nds ,,vzorky®, tj. ¢tyfmi 25 kilovymi pytli
mouky a je$t€ nds pohostil vlastnoru¢né upeéenym
pecivem. Mlynif je ve Francii tvlirce recepttl, protoZe
je u zrodu suroviny, jejiZ vlastnosti znd nejlépe do
vSech detailti. U pana Roy v Auxerre jsme absolvovali
tydenni stdZ, kde jsme postupné pronikali do taji
uménfi francouzského peceni.

'Té7 vyrobce peci Bongard byl nad$en unikden{
moZnosti kone¢né uvést do provozu prvni kompletni
celek francouzské pekdrny v Cechédch
(www.bongard.fr).

V na$i Boulangerie nékolikrdt denné pe¢eme klasické
francouzské bagety vSech typt a tradi¢n{ francouzské
sladké pecivo (croissant, pain au raisin, pain

au chocolat).
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Namésti Jitiho z Podébrad 9, Praha 3 Vinohrady
Telefon: 775 164 081 boulangerie@broz-d.cz
Otevi‘eno: Pondéli-P4tek 7,30-22,30 Sobota 8,30-22,30 Nedéle 14-20,30

* Boulangerie Le Caveau

1. skute¢na francouzskd pekdrna v CR
Tradi¢ni recepty - francouzsk4d mouka - francouzské stroje

200g, Klasickd francouzskd bageta - Ten¢i kiirka, zlatavd barva, mekky stied s

velkymi bublinami

GURMAN / Légende Gourmande

200g, Rustikdln{ bageta - kfupavd

s lehce pomoué&enou kiirkou, zlatavy

a vld¢ny stied s velkymi bublinami
34K¢

CHAMPION / Graine de Champion
210g, Kfupavd bageta s p§eni¢nymi
kli¢ky a 6 druhy seminek - sluneénice,
Inéné seminko tmavé a svétlé, mik,
proso, sezam 42Ke¢

CEREALNI / Baguette aux céréales
225g, T'mavd bageta - kiupavd kurka,
karamelové aroma, vnitiek hn&dy s
praZenymi seminky
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CHABLIS / Terroir d’Yonnee
210g, Rustikdln{ bageta z pSenice
pé&stované v okoli mé&sta Chablis.
Kftupavid s velkymi bublinami

44K¢ 38K¢
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RUSTIKALNI CHLEB / La Celliote
280g, Rustikdlni chléb s velkymi
bublinami. Idedlni k syru, uzenindm,
nebo s olivovym olejem

46K¢
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SPALDA / Epeautre Antique
210g. Bageta ze $paldové mouky s
pSeni¢nymi §paldovymi vlo¢kami a
zrnicky

44K¢

210g, Kombinace p3eni¢né mouky a
slune¢nicovych seminek
42Ke

SEZAMOVY CHLEB

/ Croustain pain

210g, Kfupavd bageta se sezamem
32Ke¢




